
Stick di melanzane impanate e fritte e salsa Caesar    10 €

I nostri tacos di mais del giorno farciti al momento da 7 a 9 € CAD 
Our corn tacos of the day freshly prepared ( .... )

 
Pan con tomate 2 pz  ( pane tostato, pomodoro, olio e sale )

4 €Toasted bread, tomatoes, extra virgin o.o. salt ( 1 )

Porro abbrustolito, panna acida, acciughe dissalate e limone candito 11 €

Fiori di zucca in tempura e mayo al lime    8 €

Formaggio comté 18 mesi e purea di mostarda di frutta 15 €

Salty roasted sweet green peppers with grain mustard mayonnaise 

Comté cheese with fruit mustard purée ( 7, 10 )

Jamon pata negra de bellota 36 mesi  15 € mezza porz / 28 € intera 
Spanish pata negra ham 36 month  

 Pimientos del padron  con mayo alla senape in grani   8 €  ( 10,3 )

Acciughe* impanate e fritte 

Insalata di calamari** in carpione, finocchi e arance   12 €
Fried and sour squids and fennels & orange salad ( 1, 14, 12 )

Patatone bravone con le loro salse : la piccante e aiolì   9 €
Fried potatoes with spicy mayo and garlic sauce ( 1, 3, 7)

 Breaded and deep fried Anchovies ( 1,3,4,5 ) 

 
Braised fondant leak , salted anchovies, candied lemon  ( 7, 4) 

Breaded and deep fried aubergines sticks with tsatsiki sauce
  (1, 3, 7, 4 )

Tempura zucchini flowers and lime maionnaise  ( 1, 3 )

C

15 €

MARGARITA

MARTINI LIGURIA
Vermouth, gin LE TRE

GRAZIE, oliva
taggiasca, scorza di

limone
€ 12,00

SPRITZ FAMILY

PALOMA
Lime, sciroppo di

agave, tequila e soda
al pompelmo

€ 12,00

PESTATI
Caipiroska / caipirinha

( lime, zucchero di
canna VODKA VKA

italiana o CACHACA
Germana)

€10,00

GINGER MATTI 
Amaro Camatti, ginger
beer, angostura, scorza

di limone € 10,00

OVVERO MEZCAL E TEQUILA 

CLASSIC
GIN & TONIC

Grande selezione di Gin
al banco, lasciati

consigliare il più buono
!

€ 12,00 / 16,00

LA FAMIGLIA
NEGRONI

Negroni, negroski,
sbagliato,

quello della mamma,
boulevardier

€ 10,00
Mezcal negroni

€ 12,00

TOMMY’S MARGARITA
Succo di lime, sciroppo di
agave e mezcal artigianale

€ 12,00

Aperol / Campari
€ 9,00

Natural Spritz
( BITTER FURLANI )

€10,00
Aperitivo della casa
Spremuta, aperol,

prosecco 
€10,00

Succo di lime, tequila
premium, triple sec, un

pizzico di sale o
tabasco
€12,00

Chinato Benotti Rosavica,
Campari, Tonica Fever tree,

scorzette  
€12,00

SP

EC
IALE

summer

agave lovers

T a p a s  !

I  n o s t r i  p i c c o l i  a n t i p a s t i  d a
godere  a n c h e  a l l ' a p e r i t i v o  ocktailsMENÙ

AMERICANO CHINATO



Rombo* laccato con salsa orientale con spinaci, cipolle agro e
maionese al lime ( 4,6,3,12,1 ) 26 €

Tonno** in crosta, crema di pomodori arrosto ,
 friggitelli e aiolì      24 €      (1,4,7,12)

Melanzana fondente ,  salsa satay, 
ravanelli  e cipollotto e arachidi  17 €  ( 1 ,8,6,5 )

Glazed and fondant aubergine , satay sauce, green onion,  radishes and pinuts

Oriental sauce glazedTurbot fish, spinach , sour onions and lime mayo 

Breaded crunchy tuna , roasted tomatoes sauce,  sweet green peppers
 and garlic sauce 

         8 € 

7 €

 

 
Cioccolato bianco, pesca e  rosmarino: 

Cremoso al cioccolato bianco, crumble al rosmarino e pesca

 

Canestrelli della pasticceria Profumo e vino passito  9,5 € 

Cheesecake con arachidi sabbiate e caramello 
Cheesecake with peanuts and light caramel sauce ( 1 ,5, 7 ) 

Fruit sorbet of the day 

B u t t e r  b i s q u i t s  a n d  p a s s i t o  w i n e  (  1 , 7 , 1 2 ,  3  )  

 white  chocolate  ganache,  peaches,  rosmary crumble and
fruit  sorbet   (7 ,  3  )  

Sorbetto  del la  gelateria  Profumo :
cioccolato amaro o  al la  frutta   5  €

 

 

 

 * P r o d o t t o  a b b a t t u t o  d a  n o i  s e c o n d o  n o r m a  d i  l e g g e  * *
P r o d o t t o  c o n g e l a t o  a l l ’ o r i g i n e   P e r  a l l e r g i e  e  i n t o l l e r a n z e

r i v o l g e r s i  a l  p e r s o n a l e  i n f o r m a t o  .

I  P I A T T I
d i  B e l l a  B u !

 coperto / service 3,00
A c q u a  d i  q u a l i t à  m i c r o f i l t r a t a  /  w a t e r  3 , 0 0

L o  s f i z i o , D e s s e r t  !

Linguine con moscardini **,  
                    capperi,  limone e peperoncino    19 € (1,  14,4 )

B u c a t i n i  C a c i o  e  q u a t t r o  p e p i     18€
Bucatini durum wheat pasta, cheese and peppers ( 1, 7 )

Mezzo rigatone, ragù alla genovese e parmigiano  
16 € 

A Genoese in Naples : durum wheat rigatoni pasta with onion and beef
ragout with parmigiano cheese              ( 1, 7, 12) 

Una Genovese a Napoli :

Linguine pasta with baby octopus ragout, capers, lemon and chili 

T r o f i e t t e  d i  p a s t a  f r e s c a  a l  p e s t o  d i  p r à  14  €
Fresha pasta trofiette with pesto sauce   ( 1, 8, 7,  )

 

Tagliata di manzo ( 250 gr ca) con
 spinacini e patate                  28 €

Sliced beef with  spring spinach and potatoes  ( 7 )           

Baccalà* in oliocottura,  salsa pil  pi l ,  peperoni
arrosto e  crumble di  peperoni   25  €

C a e s a r  S a l a d  d i  f a r a o n a * * :  l a t t u g a  r o m a n a  b r a s a t a ,
p a n e  a r o m a t i c o ,  p a r m i g i a n o  e  l a  n o s t r a  s a l s a  c a e s a r

2 4 €    ( 1 , 7 , 4 , 3 )
Guinea fowl fillet, braised roman lettuce, aromatic bread and 

special  caesar sauce  

Slow cooked cod fillet, pil pil sauce, roasted peppers
 and peppers crumble    ( 1, 7 )  


