
Fiocco di prosciutto e parmigiano reggiano stagionato    16€
Fiocco ham with parmigiano reggiano cheese  ( 7)

      Formaggio comté 18 mesi e mostarda di pere   14 €
Comté cheese with pear mustard   (7, 10) 

             Crostone all’ amatriciana / pomodoro, guanciale, pecorino romano  
  Amatriciana Bruschetta / tomato sauce, cured pork jowl, pecorino romano

cheese        ( 1, 7 )     10 €

Acciughe* impanate e fritte      14 €
  Breaded and fried Anchovies ( 1,3,4,5 ) 

Insalata di calamari** in carpione, finocchi e arance   10 €
Fried and sour squids and fennels and orange  salad  ( 1, 14, 12 )

Fiori di zucca in pastella e gazpacho  9 €
Zucchini flower tempura with gazpacho sauce  ( 1, 3, 7)

              Stick di melanzane impanate e fritte e salsa tsatsiki    10 €
     Breaded and fried aubergines with tsatsiki sauce  ( 1, 7 ) 

      I nostri tacos di mais del giorno farciti al momento    da 7 a 9 €  CAD    
Our corn tacos of the day freshly prepared      ( .... )

   Spiedini Yakitori di pollo e cipollotto    9  €
        Yakitori chicken and green onions skewer    ( 1 , 7, 6 )

      Friggitelli “del padron” con mayo  piccantina    8 €
Roasted sweet green peppers and mustard maionnaise ( 3, 10 )

e  p e r  i l  D o p o  c e n a . . ?
l a  n o s t r a  s e l e z i o n e   d i  G i n . . .

c o n  l e  m i g l i o r i  t o n i c h e

                                                                           
J .  B e r r y ,  G i n  M a r e ,  M a h o  , 1 3 5

E a s t ,  B o b b y ' s ,  P l y m o u t h ,
G e r a n i u m ,  B r i l l i a n t ,  S o l o ,

N e r o l i ,  V o t a n i k n o n ,  B a t h u b ,
A p i u m ,  B l u e c o a t ,  A m a z z o n i  ,  G i n

W i t h l e y  l e m o n g r a s s / p o m p e l m o /
a r a n c i a  s a n g u i n e l l a ,  4 0 0

c o n i g l i ,  F i l l e r s  2 8
e  t a n t i  a l t r i  !        

1 2 , 0 0 €

 H e p p l e ,  S o n g  K a i ,  N e v e r  N e v e r    
N r .  5 2 ,  O x l e y  g i n ,  D o d d ' s ,

P o r t o f i n o ,  S i e g f r i e d ,  G i n  r a w ,
H e r m i t s  g i n                                                               

1 5 , 0 0 €

T a p a s  !
I  n o s t r i  p i c c o l i  a n t i p a s t i

d a  g o d e r e  a n c h e  a l l ' a p e r i t i v o  



B u c a t i n i  C a c i o  e  q u a t t r o  p e p i   18€
Bucatini cheese and peppers  ( 1, 7 )

Una Genovese a Napoli :
           Ziti spezzati,  sugo alla genovese e parmigiano     16 €      

A Genoese in Naples :  cracked pasta with onion and beef ragout 
with parmigiano cheese    ( 1, 7, 9, 12  )     

           Trofiette  al pesto 14 €    
 Trofie fresh pasta and pesto sauce 

   ( 1, 8, 7  )

Fregola con gamberi**, salicornia e limone    19 € 
Fregola pasta with shrimps, seaweed and lemon curds    (1, 2 )

Melanzana glassata alla soia,  scarola,  friggitelli  e salsa
leggera all ’aglio    18  €     

 Soya glazed eggplant, sweet green peppers, escarole and light garlic sauce 
( 1, 8 , 9, 6  )

PULP & CHIPS
Polpo** alla piastra, patatOne fritte e le tre salse:

aioli, tsatsiki e maionese piccantina 25 €
     Grilled octopus, homemade fries and garlic, tsatsiki and spicy sauces

 (1,  14  ) 

Filetto di maialino, porro fondente e salsa bernese   24 €
Pork tenderloin, fondant leek and bernoise sauce       ( 7 )

 

T r a n c i o  d i  b a c c a l à *  a  l e n t a  c o t t u r a ,  g a z p a c h o  e
p a n z a n e l l a   2 2  €  

C o d  f i l l e t ,  g a z p a c h o  a n d  t o m a t o e s ,  o n i o n  a n d  c u c u m b e r
s a l a d   (  1 ,  4 )  

S e p p i e *  i n  u m i d o  c o n  z u c c h i n e  t r o m b e t t a :
M a r i n a t e ,  i n  c a r p i o n e  e  c r e m a   2 5  €   

S t e w e d  c u t t l e f i s h  w i t h  z u c c h i n e  t r o m b e t t a :  m a r i n a t e d ,
w i t h  v i n e g a r  a n d  c r e a m   ( 1 4  )  

Filetto  di  v i tel lone,  salsa  al  v ino rosso e
mil lefogl ie  di  patate    27  €  

Veal  f i l let ,  red wine sauce and roasted potatoes
mil l-  feui l le   (  12  )

  

Cheesecake con arachidi sabbiate e caramello     7 €
Cheesecake with peanuts and  light caramel sauce  ( 1,3,4,5, 7 )   

            Semifreddo ai frutti di bosco, lemon curd 
( crema limonosa), meringhette         7 €

Berries parfait,  lemon curd and meringues
(   3, 7 , 4  )

  Mousse al cioccolato bianco, pescanoce e crumble al
rosmarino  7 €   

White chocolate  mousse,  nectarine and rosemary crumble
  (  1, 3 , 7 ) 

  
Canestrelli della pasticceria Profumo e passito   9,5 €   

B u t t e r  b i s q u i t s  a n d  p a s s i t o  w i n e    (  1 , 7 , 1 2  )

Sorbetto  al la  frutta  del  giorno    5  €
Fruit sorbet of the day 

 * P r o d o t t o  a b b a t t u t o  d a  n o i  s e c o n d o  n o r m a  d i  l e g g e
* *  P r o d o t t o  c o n g e l a t o  a l l ’ o r i g i n e

 P e r  a l l e r g i e  e  i n t o l l e r a n z e  r i v o l g e r s i  a l  p e r s o n a l e  i n f o r m a t o  .

I  P I A T T I
 d i  B e l l a  B u !

 c o p e r t o  /   s e r v i c e  3 , 0 0
A c q u a  d i  q u a l i t à  m i c r o f i l t r a t a  /  w a t e r  3 , 0 0

D e s s e r t  !


